
CROCCHETTE DI PARMA  105
Parmesankroketter

prosciutto di Parma & mild vitlökscrème 

BRUSCHETTA  135
Grillad foccacia, fuciella di Napoli

basilika, piccadillytomat & rostad vitlök

PIZZETTA  145
Vedugnsbakat bröd, stracciatella

San Marzanotomat & basilika

INSALATA VERDE  65
Gröna blad, parmesancrème
& krutonger

INSALATA POMODORI  65
Solvarma tomater, basilika
olivolja & lagrad balsamico

BROCCOLINI FRITTI  75
Friterad broccolini 
vitlökscrème & ricotta salata 

GNOCCHI AI FINFERLI  105
Gnocchi, kantareller, citron
& fuciella di napoli

PATATINE FRITTE  75
Pommes frites, parmesan
& gräslök

CREMA ALL´AGLIO  35
Mild vitlökscrème
citron & olivolja

SALSA VERDE  35
Olivolja, persilja, kapris
citron, vitlök & sardeller

SALSA ROSSA  35
Grillad paprika, tomat, vitlök 
mandel, citron & olivolja 

JUS DI BAROLO  35
Kalvfond, Barolo & rosmarin 

PIATTO
VARMRÄTTER

INSALATA ROMANA  245
Bladsallad, parmesancrème, pancetta 
grillad majskycklingbröst & krutonger

LINGUINE ALLE VONGOLE  265
Handgjord linguine, vongolemusslor, vitt vin
tomat, peperoncini, vitlök & persilja

PORCHETTA BURGER ”MUFFULETTA”  255
Sicilianskt sesambröd, grissida, grillad lök
gröna blad, salsa rossa & pommes frites

G R I G L I A
FRÅN KOLGRILLEN

VERDURE ESTIVE ALLA SICILIANA  155
Grillade sommargrönsaker & siciliansk vinägrett

GAMBERI AL CAPRI  245
Hela grillade rödräkor, vitlök & örter

TONNO ALLA SARDEGNA  235
Gulfenad tonfisk, fänkålsfrö & basilika

POLLO AMALFI  155
Majskycklingbröst, honung & citron

SALSICCIA ALLA TRATTORIAN  175
Trattorian’s salsiccia, vittvin, peperoncini & fänkål

VITELLO ALLA TOSCANA  245
Rosmarin-& salvia grillad kalv entrecöte

BISTECCA ALLA MODENA  285
Örtgrillad ryggbiff (200g)

FILETTO DI MANZO AL PIEMONTE  325
Oxfilé (180g), lardo & rosmarin

A N T I P A S T I 
STARTERS

CONTORNI
SIDES & SAUCES

DOLCE
LIMONE AL SORRENTO  110

Citronsorbet serverat i sitt skal
karamelliserade pistagenötter

MERINGA ITALIANA  110
Eldad Italiensk maräng, jordgubbar 

fläder & mynta

MOUSSE AL CIOCCOLATO DI VALRHONA  110
Valrhona 72%, olivolja, havssalt & körsbär

Allergic? Please let us know in advance!
Ask us if you have any questions about the ingredients.

C O C K T A I L S
175

LIMONCELLO MOJITO 
L imonce l lo ,  Mynta  &  Soda 

CUCUMBER BASIL SMASH
Gin ,  L ime,  B as i l i ka  &  Ton ic

STRAWBERRY APEROL SOUR
Apero l ,  Campar i ,  Jo rdgubb,  C i t ron  &  Äggv i ta

PINK GRAPEFRUIT NEGRONI FIZZ
Gin ,  Ant i ca  Formula ,  Campar i ,  G rapef ru i t  &  Äggv i ta

 AMALFI MERINGA SOUR 
L imonce l lo .  Ga l l i ano,  C i t ron  &  Äggv i ta

ELDERFLOWER LIMONATA
St .  Germain ,  Mar t in i  B ianco,  C i t ron  &  Soda 

B O L L I C I N A
NV MIONETTO PROSECCO BRUT,  M ionetto  125  /  525

NV C IELO  CUVÉE  PR IVÉE  SPUMANTE ,  C ie lo  e  Ter ra  -  Veneto  130  /  575  

2020  ONEDIS  R IBOLLA G IALLA  SPUMANTE ,  P ie ra  Mar te l lozzo  -  Fr iu l i  195  /  995

2023 Z IMOR PROSECCO ROSÉ  EXTRA DRY,  C  &  C  -  Veneto  145  /  695 

NV CONTRATTO ALTA LANGA MILLES IMATO,  Cont rat to  -  P iemonte  1695

R O S AT O
2024 UMANI  RONCHI  MONT IPAGANO ROSATO,  Umani  Ronch i  –  Marche  135  /  595 

2023 T  CUVÉE  ROSE ,  Cant ina  Tramin  -  Trent ino  A l to  Ad ige  155  /  695

S P R I T Z
GLAS 155/ KARAFF 595

SIGNORE HUGO ITALICUS
I ta l i cus ,  B as i l i ka ,  L ime &  Prosecco 

LIMONCELLO & STRAWBERRY SPRITZ
L imonce l lo ,  Jordgubbs ,  C i t ron  &  Prosecco 

CAMPARI SPRITZ 
Campar i ,  P rosecco  &  Soda 

B I R R A  I N  B O T T I G L I A
BIRRA SUPERIOR PILS ITALIANA 33 cl, Fabbrica In Pedavena  90

FREERIDE WEST COAST IPA 33 cl, Ducato  105
WHITE RIOT 4,0% GRAPEFRUIT BLANCHE 33cl, Ducato  95

BROOKLYN LAGER 33cl, Brooklyn Brewery  90

SOMERSBY Lemon Spritz 33cl  79
SOMERSBY Pear Cider 33cl  79

B I R R A  A L L A  S P I N A
1664 BLANC 98

PORETTI 89
NEON IPA 105

B E V A N D E
PEPSI  -  PEPS I  MAX -  Z INGO -  7  UP,  33c l  50

SAN PELLEGRINO L IMONATA 25  c l  45

SAN PELLEGRINO 50  c l  55  /  75c l  80

BROOKLYN SPEC IAL  EFFECTS  0 ,  4% ,  33c l  65

CARLSBERG NON-ALCOHOL IC ,  0 ,5%   33c l  55

NV BARRELS  &  DRUMS SPARKL ING CHARDONNAY 85/325 

BARRELS  AND DRUMS CHARDONNAY 65/285

BARRELS  AND DRUMS MERLOT  65/285

R O S S O

2022 DOLCETTO D´ALBA “LE  ROSE” ,  B ara le  Frate l l i  175  /  785 

2022 MIL IASSO LANGHE NEBBIOLO -  P iemonte  145  /  635

 2022 V IOL IS  P INOT  NERO,  S tocco  –  Fr iu l i  165  /  745

2020 VALPOL ICELLA  R IPASSO,  S apor  Tempor i s  –  Veneto  155   /  695

2019 BARBERASSO BARBERA,  Caste l lo  d i  C igongnola  -  Lombard ia  155  /  695

2023 RUFF INO CHIANT I  1877 ,  Ruf f ino  -  Toscana  165  /  745

2023 PATT IN I  SANGIOVESE  PR IMIT IVO,  Patt in i  -  Pug l ia  135  /  595

I TA L I A N  G R I L L

FOCACCIA  105
Nybakad focaccia

salsa rossa & olivolja

AFFETTATI  155
Prosciutto di Toscano

Salami Finnochia & Coppa di Parma
oliver & parmigiano reggiano 

BURRATA DI CAMPAGNA  165
Burrata di Campagna

Amalficitron, sommarärtor
grillad färsklök & pangrattato

B I A N C O
2024 PINOT GRIGIO, Cantina Tramin - Trentino Alto Adige 165  / 745

2024 CASTEL FIRMIAN SAUVIGNON BLANC, Mezzacorona – Trentino Alto Adige 155  / 695

2023 CHARDONNAY BRAIDE, Stocco – Friuli 155  / 695

2023 LANGHE BIANCO, Podere Ruggeri Corsini – Piemonte 165 / 745

2023 PRATELLO RIESLING, Pratello – Lombardia 175  / 795

2023 TENUTA LE COLONNE VERMENTINO COSTA, Tenuta Le Colonne – Toscana 145 / 645

FINFERLI AL LARDO  160
Brynta sommarkantareller, timjan

Amalficitron, lardo & riven focaccia

TONNO CRUDO  155
Gulfenad tonfisk , San Marzanotomat

mild vitlök, kapris & grillad citron

TARTARE DI MANZO  160
Oxfilétartar, grillad färsklök 

parmesan, mandel & pangrattato 



CROCCHETTE DI PARMA  105
Parmesan croquettes

prosciutto di Parma & mild garlic crème 

BRUSCHETTA  140
Grilled foccacia, fuciella di Napoli

basil, piccadillytomato & roasted garlic

PIZZETTA  145
Wood oven baked bread, stracciatella

San Marzanotomato & basil

FINFERLI AL LARDO  160
Sauteed chanterelles, thyme

Amalfi lemon, lardo & grated focaccia

TONNO CRUDO  155
Yellowfin tuna, San Marzanotomato 
mild garlic, capers & grilled lemon

TARTARE DI MANZO  160
Tenderloin tartar, grilled new onion 
parmesan, almond & pangrattato 

INSALATA VERDE  65
Green leafs, parmesancrème
& croutons

INSALATA POMODORI  65
Farmers tomatoes, basil
oliv oil & aged balsamico

BROCCOLINI FRITTI  75
Deep fried broccolini 
garliccrème & ricotta salata 

GNOCCHI AI FINFERLI  105
Gnocchi, chanterelles, lemon 
& fuciella di napoli

PATATINE FRITTE  75
French fries, parmigiano 
reggiano & chives

CREMA ALL´AGLIO  35
Mild garlic crème
lemon & olive oil

SALSA VERDE  35
Olive oil, parsley, capers
lemon, garlic & sardelles

SALSA ROSSA  35
Grilled peppers, tomato 
garlic, lemon, almond 
& olive oil 

JUS DI BAROLO  35
Veal stock, Barolo wine 
& rosemary 

PIATTO
MAIN COURSES

INSALATA ROMANA  245
Green leafs, parmesancrème, pancetta 
grilled cornfed chickenbreast & croutons

LINGUINE ALLE VONGOLE  265
Handmade linguine, vongole clambs, white wine
tomato, peperoncini, garlic & persley

PORCHETTA BURGER ”MUFFULETTA”  255
Sicilian sesame bread, pork belly, grilled onion
lettuce, salsa rossa & french fries

G R I G L I A
FROM THE CHARCOAL GRILL

VERDURE ESTIVE ALLA SICILIANA  155
Grilled summer vegetables, sicilian vinaigrette

GAMBERI AL CAPRI  245
Whole red shrimps, garlic & herbs

TONNO ALLA SARDEGNA  235
Yellow fin tuna, fennel seeds & basil

POLLO AMALFI   155
Cornfed chicken breast, honey & lemon

SALSICCIA ALLA TRATTORIAN  175
Trattorian’s salsiccia, white wine, peperoncini & fennel

VITELLO ALLA TOSCANO  245
Rosemary-& sage grilled veal rib eye

BISTECCA ALLA MODENA  285
Herb grilled beef sirloin (200g)

FILETTO DI MANZO AL PIEMONTE  325
Beef tenderloin (180g), lardo & rosmarin

A N T I P A S T I 
STARTERS

CONTORNI
SIDES & SAUCES

DOLCE
LIMONE AL SORRENTO  110

Lemon sorbet served in it’s shell
caramelized pistachio

MERINGA ITALIANA  110
Flamed Italian meringue, strawberries 

elderflower & minth

MOUSSE AL CIOCCOLATO DI VALRHONA  110
Valrhona 72%, olive oil, sea salt & cherries

Allergic? Please let us know in advance!
Ask us if you have any questions about the ingredients.

C O C K TA I L S
175

LIMONCELLO MOJITO 
L imonce l lo ,  M int  &  Soda 

CUCUMBER BASIL SMASH
Gin ,  L ime,  B as i l  &  Ton ic

STRAWBERRY APEROL SOUR
Apero l ,  Campar i ,  S t rawberry,  Lemon &  Egg whi te

PINK GRAPEFRUIT NEGRONI FIZZ
Gin ,  Ant i ca  Formula ,  Campar i ,  G rapef ru i t  &  Egg whi te

 AMALFI MERINGA SOUR 
L imonce l lo .  Ga l l i ano,  Lemon &  Egg whi te

ELDERFLOWER LIMONATA
St .  Germain ,  Mar t in i  B ianco,  Lemon &  Soda 

B O L L I C I N A
NV MIONETTO PROSECCO BRUT,  M ionetto  125  /  525

NV C IELO  CUVÉE  PR IVÉE  SPUMANTE ,  C ie lo  e  Ter ra  -  Veneto  130  /  575  

2020  ONEDIS  R IBOLLA G IALLA  SPUMANTE ,  P ie ra  Mar te l lozzo  -  Fr iu l i  195  /  995

2023 Z IMOR PROSECCO ROSÉ  EXTRA DRY,  C  &  C  -  Veneto  145  /  695 

NV CONTRATTO ALTA LANGA MILLES IMATO,  Cont rat to  -  P iemonte  1695

R O S AT O
2024 UMANI  RONCHI  MONT IPAGANO ROSATO,  Umani  Ronch i  –  Marche  135  /  595 

2023 T  CUVÉE  ROSE ,  Cant ina  Tramin  -  Trent ino  A l to  Ad ige  155  /  695

S P R I T Z 
GLASS 155/ CARAFE 595

SIGNORE HUGO ITALICUS
I ta l i cus ,  B as i l ,  L ime &  Prosecco 

LIMONCELLO & STRAWBERRY SPRITZ
L imonce l lo ,  S t rawberr ies ,  Lemon &  Prosecco 

CAMPARI SPRITZ 
Campar i ,  P rosecco  &  Soda 

                                               

B I R R A  I N  B O T T I G L I A
BIRRA SUPERIOR PILS ITALIANA 33 cl, Fabbrica In Pedavena  90

FREERIDE WEST COAST IPA 33 cl, Ducato  105
WHITE RIOT 4,0% GRAPEFRUIT BLANCHE 33cl, Ducato  95

BROOKLYN LAGER 33cl, Brooklyn Brewery  90

SOMERSBY Lemon Spritz 33cl  79
SOMERSBY Pear Cider 33cl  79

B I R R A  A L L A  S P I N A
1664 BLANC 98

PORETTI 89
NEON IPA 105

B E V A N D E
PEPSI  -  PEPS I  MAX -  Z INGO -  7  UP,  33c l  50

SAN PELLEGRINO L IMONATA 25  c l  45

SAN PELLEGRINO 50  c l  55  /  75c l  80

BROOKLYN SPEC IAL  EFFECTS  0 ,  4% ,  33c l  65

CARLSBERG NON-ALCOHOL IC ,  0 ,5%   33c l  55

NV BARRELS  &  DRUMS SPARKL ING CHARDONNA 85/325 

BARRELS  AND DRUMS CHARDONNA 65/285

BARRELS  AND DRUMS MERLOT  65/285

R O S S O

2022 DOLCETTO D´ALBA “LE  ROSE” ,  B ara le  Frate l l i  175  /  785 

2022 MIL IASSO LANGHE NEBBIOLO -  P iemonte  145  /  635

 2022 V IOL IS  P INOT  NERO,  S tocco  –  Fr iu l i  165  /  745

2020 VALPOL ICELLA  R IPASSO,  S apor  Tempor i s  –  Veneto  155   /  695

2019 BARBERASSO BARBERA,  Caste l lo  d i  C igongnola  -  Lombard ia  155  /  695

2023 RUFF INO CHIANT I  1877 ,  Ruf f ino  -  Toscana  165  /  745

2023 PATT IN I  SANGIOVESE  PR IMIT IVO,  Patt in i  -  Pug l ia  135  /  595

I TA L I A N  G R I L L

FOCACCIA  105
Fresh focaccia

salsa rossa & olive oil

AFFETTATI  155
Prosciutto di Toscano

Salami Finnochia & Coppa di Parma
olives & parmigiano reggiano 

BURRATA DI CAMPAGNA  165
Burrata di Campagna

Amalfi lemon, summer peas
grilled new onion & pangrattato

B I A N C O
2024 PINOT GRIGIO, Cantina Tramin - Trentino Alto Adige 165  / 745

2024 CASTEL FIRMIAN SAUVIGNON BLANC, Mezzacorona – Trentino Alto Adige 155  / 695

2023 CHARDONNAY BRAIDE, Stocco – Friuli 155  / 695

2023 LANGHE BIANCO, Podere Ruggeri Corsini – Piemonte 165 / 745

2023 PRATELLO RIESLING, Pratello – Lombardia 175  / 795

2023 TENUTA LE COLONNE VERMENTINO COSTA, Tenuta Le Colonne – Toscana 145 / 645


