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KONTAKT:
TEL: 08/684 238 70
BOKNING:
RESERVATION@TRATTORIAN.SE

PICCOLO

FORE MATEN

OLIVER - 65:-
Olives

MANDLAR - 60:-
Almonds

PANE AL FORNO - 95:-
Vedugnsbakat broéd, parmesan & vitldk
Flat bread with parmesan & garlic

PROSCIUTTO - 75:-
Assiett med prosciutto di toscano
Small plate of prosciutto di toscano

CROCHETTE DI SALUMI -« 65:-
Parmesankrocketter, salami & chili
Parmesan croquettes, salami & chili

ANTIPASTI

FORRATTER

AFFETTATI MISTI -195/365:- ‘710 R
Vart urval av handplockade italienska charkuterier
med parmesan, crostini & oliver
Our selection of italian cold cuts with parmesan,
crostini & olives

CAPRESE DI BURRATA - 155:-
Burrata, confiterade tomater
torkade oliver & basilika
Burrata, confit tomatoes
dried olives & basil

CARCIOFI FRITTI * 145:-
Friterade marinerade kronartskockor
citron & parmesancréme
Fried marinated artichokes, lemon
& parmesan creme

TARTARE DI BARBABIETOLA - 150:-- |~/
Tartar pa rostade rédbetor, dragon
salsa cipriani, senapsfron & pangrattato
Beetrot tartar, tarragon, salsa cipriani
mustardseeds & pangrattato

CALAMARI FRITTI - 155:-
Kryddfriterad blackfisk, citron, kapris
& mild vitlokscréme
Spice-fried squids, lemon, capers
& mild garlic creme

GAMBAS ARROSTITI - 210 :-
Rostade roédrakor, citrontimjan, peperoncini
vitlok, tomat & focaccia
Roasted red shrimps, lemonthyme, peperoncini
garlic, tomato & focaccia

MARINATA DI TONNO - 160:-
Marinerad tonfisk, fuscella di napoli
bergamott, citron confit & pistage

Marinated tuna, fuscella di napoli
bergamot, lemon confit & pistachios

CAPPELLETTI AL BRODO - 170:-
Parmesan-& ricottafyllda cappelletti
varm svampbuljong & grillad |6k
Parmesan-& ricotta field cappelletti
warm mushroom broth & grilled onion

CARPACCIO - 185:-
Oxcarpaccio, tryffelcreme, pinjenodtter
& Parmigiano Reggiano lagrad i 24 man
Beef carpaccio, truffle creme, pine nuts
& 24 month aged Parmigiano Reggiano

SEGONDI PIATTI

VARMRATTER

TOPINAMBUR © 235:-

Rostade jordartskockor, bakat apple
svartkal & varma hasselnotter
Roasted jerusalem artichokes, baked apple,
tuscan kale & warm hazelnuts

POLLO Al LIMONE - 265:-
Friterad gardskyckling, jordértskocksmajonnds, citrus & gronkal
Deep-fried farm chicken, jerusalem artichoke mayo, citrus & green kale

PORCHETTA #255:-
Vedungsrostad sida av gardsgris, vispad ricotta
rostade druvor & varma hasselnotter

Wood oven roasted pork belly, whiped ricotta
roasted grapes & warm hazelnuts

GUANZIA DI BUE » 275:-
Marsalabrasserad oxkind, rotselleri, svartkal & grillad lok
Marsala braised ox cheek, celeriac, tuscan kale & grilled onions

SIDES
Rostad potatis med rosmarin & havssalt 35:-
Spada blad med citron & parmesan 36:-

LILLA MENYN

UN GIRETTO

Blandade forratter, pasta & risotto
A taste of an italian dinner with a selection of
antipasti, pasta & risotto

395:-/pers.

Vinpaket 265:-/pers.(2 glas vin)

STORA MENYN

UN ULTRA GIRO

Blandade forratter, pasta, grillat kétt & gelato
Eat like in Italy! Dinner with mixed starters, pasta,
grilled meat & gelato
585:-/petrs.

Vinpaket 375:-/pers.(3 glas vin)

MENYERNA AR EN SHARING MIDDAG OCH MASTE BESTALLAS AV HELA BORDET..

\ THE MENUES ARE SERVED IN SHARING STYLE & HAVE TO BE CHOSEN BY THE WHOLE PARTY. f

ALLA GRIGLIA

FRAN GRILLEN

TONNO - 325:-
Tonfisk, marmande tomat, mild vitlok, basilika & pinjendtter
Tuna, marmande tomato, mild garlic, basil & pine nuts

GRIGLIATA MISTA - 415:-/PP. MINIMUM FOR 2
Trattorians mixed grill med kott fran grillen, 2 saser
rosmarinpotatis & bladsallad med parmesan
Trattorian’s mixed grill with meat from the grill, 2 sauces
rosemary potato & green leaf salad with parmesan

MERLUZZO "SKREI" « 345:-
Grillad skrei torskrygg, agretti, blodapelsin, fankal & blamusslor
Grilled skrei cod, agretti, blood orange, fennel & blue mussels

VITELLO ALLA TOSCANA - 325:-
Kalventrecote, krispig prosciutto, grillad |6k, salvia & marsala jus
Veal rib eye, crispy prosciutto, grilled onion, sage & marsala jus

BISTECCA DI CONTROFILETTO - 355:-
Ryaabiff, grillad broccolini, svart tryffel & tryffel jus
Beef sirlion, grilled broccolini, black truffel & truffle jus
SIDES

ROSTAD POTATIS MED ROSMARIN & HAVSSALT 35:-
SPADA BLAD MED CITRON & PARMESAN 35:-

PI//A
o NV g
MARGHERITA «175:- 708

Burrata, tomat, basilika & olivolja
Burrata, tomato, basil & olive oil

VEGETALE - 175 :-
San marzanotomat, spenat, vitlék )
veganost, marinerade tomater & pinjengtter®,
San Marzano, spinach, garlic av R
vegan cheese, marinated tomatoes & pine,nuts

MARE ¢« 235:-
Fior di latte, rodrakor, spenat, chili & vitlok
Fior di latte, red shrimps, spinach, chili & garlic

COTTO +180:-
Kokt prosciutto, tomat, fior di latte & oregano
Prosciutto cotto, tomato, fior di latte & oregano

SALAMI 'NDUJA - 190:-
Het salamicréme, tomat, mozzarella & rodldk
Spicy salami créme, tomato, mozzarella
& red onion

CRUDO - 215:-

Prosciutto di toscano, tryffelmascarpone,
kronartskocka & ruccola
Prosciutto di toscano, truffle mascarpone,
artichokes & arugula

STRACCIATELLA - 190:-
Stracciatella, San marzanotomat, réokt pancetta
svartpeppar & olivolja
Stracciatella, San marzano tomato,
smoked pancetta, blackpepper & olive oil

PASTA & RISOTTO

RAVIOLI FORMAGGIO DI CAPRA - 220:-
Rakt getostravioli, brynt smér, honung & mandel
Smoked goat cheese, browned butter, honey & almond

SPAGHETTI Al GAMBERI - 245:-
Radrakor, vitlsk, olivolja, persilja & peperoncini
Red shrimp, garlic, olive oil, parsley & peperoncini

GNOCHETTI ALL '"AMATRICANA - 210:-
Guanciale, tomat, pecorino romano & rosmarin
Guanciale, tomato, pecorino romano & rosmarin

FAGIOLINI ALLA SALSICCIA « 195:-
Salsicciaragu, tomat, peperoncini, fankal & parmesan
Salsiccia ragout, tomato, pepperoncini, fennel & parmesan

SPAGHETTI ALLA CARBONARA - 190:-
R&kt pancetta, grovmalen svartpeppar & parmesan
Smoked pancetta, black pepper & parmesan

PAPPARDELLE AL RAGU - 245:-
Hégrevsragu, rédvin, vitldk, érter & fuscella di napoli
Chuckroll ragout, redwine, garlic,herbs & fuscella di napoli

MACCHERONI AL TARTUFO - 225:-
Handskurna makaroner, tryffel, citron & parmesan
Hand cut maccheroni, truffle, lemon & parmesan

RISOTTO ALLA ZUCCA - 225:-
Parmigiano Reggiano 24 mén, butternut pumpa
rostad kycklingfond & brynt salvia-& citron smér
Aged Parmigiano Reggiano, butternut pumpkin

roasted chickenstock & browned sage-& lemonbutter

TIRAMISU + 105:-
Mascarpone, espresso & marsala
Mascarpone, espresso & marsala

TORTA AL CIOCCOLATO -120:-
Chokladtarta, vispad mascarpone & kastanjehonung
Chocolate cake, whipped mascarpone & chestnut honey

FORMAGGIO - 125:-
Pecorino Moliterno al Tartufo, 25-arig balsamvinager
Pecorino Moliterno al Tartufo, 25-year-old balsamic

PANNACOTTA AL CAFFE - 105:-
Vispad espressopannacotta
dulce de leche, vanilj & kérsbar
Whipped espresso pannacotta
dulce de leche, vanilla & cherries

DOLCI

EFTERRATTER

AR DU ALLERGISK? INFORMERA 0SS | FORVAG!
ALLERGIC? PLEASE LET US KNOW IN ADVANCE!

WE ARE A CASH FREE ESTABLISHMENT.

MERINGA ITALIANA - 105:-

Eldad Italiensk mardng, pistagepralin
blodapelsin & mandarinsorbet
Flamed Italian meringue, pistachio praline
blood orange & tangerine sorbet

SGROPPINO - 120:-
Citronsorbet, limoncello & prosecco
Lemon sorbet, imoncello & prosecco

GELATO - 105:-
Glass & sorbetcoupe
Ice cream & sorbetcoupe

TARTUFO AL CIOCCOLATO - 45:-
Chokladtryffel / Chocolate truffle
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SPUMANTE

NV BOLLICCINA SPUMANTE
Serafini & Vidotto - Veneto 125:- / 545:-

2020 ONEDIS RIBOLLA GIALLA SPUMANTE
Piera Martellozzo - Friuli 175:-/ 895: -

NV PROSECCO BIO
Villa Degli Olmi - Veneto 135: - / 595:-

NV CONTRATTO ALTA LANGA MILLESIMATO
Contratto - Piemonte 1595:-

CHAMPAGNE

NV MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT
Moét & Chandon - Champagne 195:- / 995:-

NV RUINART R BRUT
Ruinart — Champagne 2350:-

BIANCO

TRENTINO ALTO ADIGE - FRIULI

2022 PINOT GRIGIO
Cantina Tramin - Alto Adige 145: - / 645: -

2022 ERSTE+NEUE RIESLING
Erste+Neue - Trentino 155: - / 695: -
2021 CASTEL FIRMIAN SAUVIGNON BLANC
Mezzacorona - Trentino 145: - / 645: -

2021 PIETRAGRANDE
Tenute Lunelli - Trentino 140: - / 635: -

2019 TERRE MAGRE RIBOLLA GIALLA
Piera Martellozzo - Friuli 635: -

PIEMONTE - VENETO

2022 LUNA D’AGOSTO LANGHE CHARDONNAY
Ca’ del Baio - Piemonte 785 :-

2020 PRUNOTTO ROERO ARNEIS
Prunotto - Piemonte 945:-

2019 MUSELLA DRAGO BIANCO
Musella - Veneto 695:-

LIGURIA - TOSCANA - MARCHE

2021 CANTINE LUNAE LABIANCA
Cantine Lunae - Liguria 735:-

2021 LA SPINETTA TOSCANA VERMENTINO
La Spinetta - Toscana 165:- / 745: -

2022 VILLA BIANCHI VERDICCHIO CLASSICO
Umani Ronchi - Marche 125: - / 565: -

ABRUZZO - KAMPANIEN - APULIEN

2021 VALLE REALE TREBBIANO D’ABRUZZO
Valle Reale - Abruzzo 795: -

2021 MAREE D’IONE FIANO BIO
Orion Wines - Kampanien 130:- / 585:-

2022 TORMARESCA CHARDONNAY
Marchesi Antinori - Apulien 595:-

SARDEGNA - SICILIA

2021 TROVATI BIANCO
Mezzacorona - Sicilia 125:- /565:-

2020 ETNA BIANCO VILLA DEI BARONI
Carranco - Sicilia 1025: -

2022 SAMAS
Agricola Punica - Sardinien 695:-

ROSATO / ARANCIONE

ROSE / ORANGE

2022 UMANI RONCHI MONTIPAGANO ROSATO
Umani Ronchi - Marche 125: -/ 565: -

NV IL VINO CHE NON C’E ORANGE
Poderi Cellario - Piemonte 795 :-

2019 CARRICANTE “DON PIPPINU”
Vini Scirto - Sicilia 1050:-

ROSSO

PIEMONTE

2021 LUIGI DI GRASSO PIEMONTE BARBERA
Luigi Di Grasso 145: - / 645: -

2021 MILIASSO LANGHE NEBBIOLO
Dezzani 135:- / 595:-

2022 DOLCETTO D’ALBA “LE ROSE”
Barale Fratelli 175: - / 785:-

2021 LANGHE NEBBIOLO “A MONT”
Paolo Conterno 185:- / 835 :-

2018 GEMMA BARBARESCO
Cantina Gemma 195: - / 995: -

NV IL VINO CHE NON C’E ROSSO
Poderi Cellario 895 :-

2020 PRUNOTTO MOMPERTONE
Prunotto 845 :-

2017 TRALCI BARBERA DEL MONFERRATO
Azienda Agricola Tacchino 835:-

2021 LA SPINETTA CA' DI PIAN
La Spinetta 895: -

2021 LA SPINETTA CA’ DI PIAN - Magnum
La Spinetta 1595: -

2019 GEMMA BAROLO
Cantina Gemma 1275:-

TRENTINO - FRIULI - VENETO

2022 ERSTE+NEUE PINOT NERO
Erste+Neue - Trentino 155: - / 695: -

2019 CANTINA D’ISERA TEROLDEGO
Cantina d’Isera - Trentino 655:-

2019 TERRE MAGRE REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO
Piera Martellozzo - Friuli 625: -

2020 MUSELLA VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE
Musella - Veneto 825: -

2019 PALAZZO DELLA TORRE
Allegrini - Veneto 985: -

2019 AMARONE DELLA VALPOLICELLA LA GROLETTA
Corte Giara by Allegrini - Veneto 1295 :-

LIGURIA - UMBRIA - MARCHE

2018 AUXO COLLI DI LUNI ROSSO
Cantine Lunae - Liguria 845: -

2019 MONTEFALCO ROSSO
Arnaldo Caprai - Umbria 155:- / 695: -

2021 UMANI RONCHI SAN LORENZO ROSSO CONERO
Umani Ronchi - Marche 135:- / 625: -

TOSCANA

2021 MORELLINO DI SCANSANO “GHIACCHIO FORTE”
Castello Romitorio 160: - / 725: -

2021 SANGIO CHIANTI CLASSICO
Monte Bernardi 165: - / 755: -

2022 PELOFINO
Fattoria Le Pupille 150: -/ 675: -

NV FIASCO! VINO DA TAVOLA 1000ml
Monte Bernardi 745: -

2021 PEPPOLI CHIANTI CLASSICO
Marchesi Antinori 865:-

2021 SALCHETO ROSSO DI MONTEPULCIANO
Salcheto Srl 695: -

2020 RUBIO
San Polo 1025 : -

2018 RE DI RENIERI TOSCANA
Castello Di Bossi 1375: -

2017 BRUNELLO DI MONTALCINO
Castiglion del Bosco 1525: -

ABRUZZO - KAMPANIEN - PUGLIA

2017 BOTTEOTTO DI MONTEPULCIANO D’ABRUZZO
Valle Reale - Abruzzo 675: -

2018 CORE
Montevetrano - Kampanien 890: -

2022 MAREE D’IONE NERO DI TROIA ORGANIC
Orion Wines - Puglia 125:- / 565 :-

SICILIA - SARDEGNA
2021 PLANETA LA SEGRETA ROSSO
Planeta - Sicilien 745:-

2022 NERO D’AVOLA DOC SICILIA MILANI
Dezzani - Sicilia 125:- / 565:-

2021 STEMMARI PINOT NERO
Mezzacorona - Sicilia 595:-

2020 DEA VULCANO ETNA ROSSO
Donnafugata - Sicilien 875: -

2020 MONTESSU
Agricola Punica - Sardinien 795 :-

WE ARE A CASH FREE ESTABLISHMENT.

PICCOLI LOTTI DI VINO

SMALL SELECTION OF FINE WINE

2019 NO NAME FRIULANO
Le Vigne di Zamo - Piemonte 1050:-

2019 BORGOGNO NO NAME
Giacomo Borgogno - Piemonte 1325: -

2019 BARBARESCO “SERABOELLA”
Barale Fratelli - Piemonte 1485:-

2017 SPINETTA MONFERRATO ROSSO PIN
La Spinetta — Piemonte 1525:-

2019 LA SPINETTA BARBARESCO BORDINI
La Spinetta — Piemonte 1895:-

2016 BORGOGNO BAROLO - LISTE
Giacomo Borgogno - Piemonte 2035:-

2014 BORGOGNO BAROLO - RISERVA
Giacomo Borgogno - Piemonte 2260:-

2014 LE MACCHIOLE
Paleo Rosso - Toscana 2250:-

2019 LA VOLPE E L'UVA
Ricasoli - Toscana 1375:-

2015 BRUNELLO DI MONTALCINO RISERVA
Eredi Fuligni - Toscana 2995 :-

2016 RENIERI BRUNELLO DI MONTALCINO
Castello di Bossi - Toscana 2435:-

2018 SASSICAIA
Tenuta San Guido - Toscana 3995:-

2019 SASSICAIA
Tenuta San Guido - Toscana 4995:-

2019 GUIDALBERTO
Tenuta San Guido - Toscana 1895:-

2020 LE DIFESE
Tenuta San Guido - Toscana 1095:-

Reservation for argangsbyten 2024 - 01 - 22

BIRRA ALLA SPINA

FATOL - DRAFT BEER

BIRRA PORETTI, Birrificio Angelo Poretti < 89 :-
CARLSBERG HOF ORGANIC, Carlsberg « 79:-

BIRRA wBOTTIGLIA

FLASKOL & CIDER
FEDORA BLONDE ALE 50c, Il Mastio « 135 :-
UN BEL MOMENTO 33cl, Nils Oscar « 75:-
BIRRA SUPERIOR PILS ITALIANA 33cl, Fabbrica In Pedavena « 90:-
FREERIDE WEST COAST IPA 33 cl, Ducato « 105 :-
WHITE RIOT 4,0% GRAPEFRUIT BLANCHE 33¢l, Ducato - 95:-

BROOKLYN LAGER 33cl, Brooklyn Brewery - 90:-

CIDRAIE ORIGINAL 33cl, L Raison «79:-

BEVANDE ANALCOLICHE

ALKOHOLFRITT « NON-ALCOHOLIC

LEMONAD CLASSICO - RASPBERRY & MINT - APPLE & GINGER - 65:-
BROOKLYN SPECIAL EFFECTS 0, 4% 33cl « 65:-
CARLSBERG NON-ALGOHOLIC BEER, 33cl - 42:-

PEPSI - PEPSI MAX - ZINGO - 7UP, 33CL - 40:-

SAN PELLEGRING 50CL 45:- / 76CL + 70:-

NV BARRELS & DRUMS SPARKLING CHARDONNAY
Enjoy Wine & Spirits - Germany « 75:- / 275:-

BARRELS AND DRUMS GHARDONNAY
Enjoy Wine & Spirits - Germany « 55:- / 235:-

BARRELS AND DRUMS MERLOT
Enjoy Wine & Spirits - Germany « 5b:- / 235:-



